Navod na pouzitie pre

Bellman Cappucino
Série CX-25



Vseobecné informacie

Kévovary a cappuccino série Bellman CX-25 (CX-25 a CX-25P) su modely varnej dosky urcené na domace pouZitie,
cestovanie a kempovanie. Kompaktny dizajn série CX je vyrobeny z odolnej nehrdzavejlcej ocele 18/8 a
Ziaruvzdorného bakelitu a moze byt pouZity na plynovych, elektrickych, otvorenych plamerioch a vaésine indukénych
varnych dosiek.

Séria CX produkuje bohaté, autentické espresso za par minut pomocou tlaku pary, ktory pretlaci vodu cez kavovu
usadeninu vo filtraénom koSiku a vytvori kvalitnu extrakciu. Jednotka generuje dostatocny tlak pary po priprave
espressa na zohriatie a napenenie mlieka pomocou vstavanej parnej dyzy s 2 otvormi, takze si mbzZete pripravit svoje
oblUbené kdvy na baze mlieka, ako su cappuccino, latte a flat white.

Kazda jednotka sa doddva s nastavitelnym filtraénym koSom (pomocou priloZenej redukcie kosa), ktord vdm umozni
jednoducho pripravit dostatok kavy na 3, 6 alebo 9 davok espressa na zaklade 30 m1 davky espressa. Model CX-25P
je tiez vybaveny vstavanym tlakomerom, takze mozete dosiahnut konzistentné extrakcie pri optimalnom tlaku a zaistit
dostatocny tlak na pouzitie parnej dyzy po vareni.

Pred prvym pouzitim kdvovaru a cappuccina série CX-25 si precitajte cely navod na obsluhu. Jednotky série CX-25 su
tlakové zariadenia, ktoré si pri prevadzke vyzaduju nalezitu starostlivost. Navod uschovajte na bezpeé¢nom mieste a
pravidelne si ho riadte.

UPOZORNENIA A BEZPECNOST - Pozorne si preéitajte tuto ¢ast

1. Jednotky série CX maju bezpecnostny pretlakovy ventil zabudovany do zdkladne rukovate (A15). ak sa ventil
pocas prevadzky otvori a za¢ne vypustat paru, jednotka dosiahla maximalny optimalny prevadzkovy tlak a
zdroj tepla sa musi vypnut, aby sa jednotka mohla ochladit.

2. Neprevadzkujte jednotku pri nadmernom tlaku. Spravny tlak na prevadzku jednotky na pripravu esspressa je
0,537 1,2 BAR a na vyrobu pary 1,5 aZ 2 BAR.

3. Nepokusaijte sa odskrutkovat a odstranit veko jednotky, ked' je horuca a/alebo pod tlakom. Pred odstranenim
veka nechajte stroj vychladnut a otvorte parny ventil, aby sa uvolnil vSetok vnutorny tlak.

4. Pocas pouzivania nenechavajte jednotku bez dozoru. Pri uvolfiovani kavového ventilu alebo parného ventilu
je potrebné venovat naleZiti pozornost, aby nedoslo k zraneniu alebo zraneniu. Para a horuca kava sa m6zu
oparit a spalit. Pred pomalym otvorenim niektorého z ventilov sa uistite, Ze je pod vypust na sparovanie
alebo parnu trysku umiestnend kanvicka na kavu alebo mlieko.

5. Kovové povrchy jednotky budu pocas prevadzky velmi horice. Nepokusajte sa dotknut kovovych povrchov
alebo zdvihnut jednotku za kovovy povrch. Ak je potrebné so strojom manipulovat alebo ho stabilizovat,
uchopte teplu odolnu bakelitovi rukovat a/alebo pouZzite rukavice vhodné do rury.

6. Jednotku neprevadzkujte bez dostato¢ného mnozZstva vody vo vnutri a nedovolte, aby sa jednotka uvarila
nasucho. Pri prevadzke pouzivajte indikatory hladiny vody vo vnutri tela v stdlade s pokynmi v tejto prirucke.
Ak na jednotke pouZivate iba parnu dyzu, uistite sa, Ze jednotka je aspon z jednej tretiny (1/3) plna vody.

7. Pocas prevadzky na plyne alebo ohni s otvorenym plameriom sa uistite, Ze zdroj tepla je nastaveny
dostatocne nizko, aby plamen nestupal vysoko po stranach jednotky a/alebo (aj pri pouziti na
elektrickych/indukénych varnych doskach), ¢o by spbsobilo, Ze jednotka prehriat a rukovét je prilis hortica na
dotyk. Nadmerné teplo méze jednotku poskodit a nie je potrebné.

8. Neprevadzkujte jednotku, ak je poskodenad. Tesnenia v jednotke sa musia pravidelne vymienat a stroj

pravidelne kontrolovat, ¢i nie st opotrebované a poskodené. Ak sa vyskytnu nejaké chyby, vratte jednotku na
miesto zakupenia na kontrolu.

9. Pred ohrevom jednotky sa uistite, Ze je horné veko Uplne dotiahnuté a uistite sa, Ze silikénovy O-kruzok, ktory
je umiestneny pod okrajom varného kosa, nie je viditelny.



Kavovar Ballman série CX-25

Pokyny na Cistenie a udrzbu série CX-25

A) Cistenie a priprava novej jednotky

A01 4241
A02 B140
A03 C600
na kavu
A05 5070
AO6 D120
A08 G240
A09 1102
A10 D310
varenie
Al11 5839
Al12 A210
Al15 1250
ventil

Al6 A210
Al7 G302
gombika

Varny vytok
Kotol z nehrdzavejlcej ocele
Horné veko so sadou ventilov

Tesnenie nadrze, G70
3/6 Reduktor
Centrdlny hriadel
Indikator hladiny vody
Suprava filtra/kosika na

Bakelitova rukovat
Gombik ventilu kavy
Bezpecénostny vypustaci

Parny ventil
Utahovanie horného

010 CX-25P-P Tlakomer (pouzity len pre

CX-25P)

Ked' je jednotka nova, pripravte ju na prvé pouZitie dokladnym vycistenim a oplachnutim vSetkych ¢asti horucou
vodou. Nie je potrebné drhnut Ziadne Casti alebo povrchy. Po oplachnuti vetkych casti spustite cyklus iba s vodou
podla pokynov na pripravu kavy bez toho, aby ste do filtracného kosa vloZili usadeninu, pricom sa uistite, Ze ventil
kavy aj parny ventil st dokladne preplachnuté. Tento postup Cistenia a sterilizacie by sa mal pravidelne opakovat, aby

sa pristroj udrzal Cisty a aby sa nezablokovali ventily kavy a pary.

B) Pravidelné Cistenie po pouziti

1) Odstrante jednotku zo zdroja tepla.

2) Otvorte parny ventil, aby ste uvolnili vSetok vnutorny tlak a nechajte jednotku vychladnut.

3) Ked' je parny ventil aj ventil kavy otvoreny, horné veko mozno bezpeéne odstranit.

4) Vyberte filtracny koS a vysypte kavovu usadeninu. Davajte pozor, aby ste nezlikvidovali redukciu ko3a, ak ju

pouZivate.

5) Oplachnite vsetky Casti a vnutro jednotky. Neponarajte jednotku a manometer do vody, pretoze by to mohlo
poskodit manometer. Nepouzivajte drsné mydlo ani abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze mozu poskriabat a
poskodit kovové povrchy a ovplyvnit chut kavy. Neumyvajte v umyvacke riadu.
6) Na dokladné vysusenie jednotky pouzite makkd suchd handric¢ku. Jednotku mozno skladovat s volne nasadenym
vekom a otvorenymi ventilmi na kdvu a paru. Nenechavajte jednotku dlho stat so starou vodou a/alebo kdvovou

usadeninou vo vnutri.

7) Pravidelné &istenie po poutiti prediZi Zivotnost jednotky. Pravidelne pustajte iba cyklus vody cez jednotku, aby ste

dokladne vycistili vnutro.



Tip na Cistenie:

Pre jednoduchsie Cistenie vycistite po pouziti kdvovy ventil a po napeneni mlieka ihned oplachnite parnua trysku, aby
ste odstranili vSetky zvysky mlieka na tryske a Spicke. Okamzité Cistenie a pravidelnd Udrzba zaistia, Ze jednotka bude
fungovat podla planu a bude produkovat najlepsiu moznu kavu.

C) Skladovanie

Nikdy neskladujte jednotku plni vody a/alebo starej kavovej usadeniny. Vidy sa uistite, Ze je jednotka po pouziti
Uplne vycistena a vysuSena a skladovana s oboma ventilmi (A12 a A16) otvorenymi. Ak bola jednotka uskladnend na
dlhu dobu, spustite cyklus iba s vodou, pricom sa uistite, Ze ventil na kdvu aj ventil na paru su preplachnuté, aby sa
pripravila na pouzitie. Jednotka pouZiva potravinarske silikdnové tesnenia, ktoré pri beznom pouzivani vydrzia mnoho
rokov, avsak z ¢asu na ¢as moze byt potrebné ich vymenit za nové tesnenia. V pripade potreby ndhradnych dielov
kontaktujte svojho dodavatela.

Pouzivatel'ska prirucka série CX-25

Pred pouzitim jednotky si pozorne precitajte tuto prirucku.
A) Budete potrebovat nasledujlce polozky:

1) Jednotka CX-25 alebo CX-25P.

2) Kavové zrna mleté stredne/jemne, vhodné na varné espresso.

3) Salka kavy alebo karafa.

4) LyZickou utlacte a zarovnajte kavu do filtracného kosa.

5) Ziaruvzdorna kanvica (najlepsie z nehrdzavejlcej ocele) na naparovanie a napenenie mlieka.

B) Sprievodca espressom

1) Odskrutkujte utahovaci gombik (A17) a odstrante horny kryt (A03). Vyberte filtracny k6s (A10) a
redukciu kosa (A06).

2) Naplnte jednotku vodou po Uroven znaciek vo vnutri tela (A09) pre pozadovany pocet davok
espressa (3, 6 alebo 9). Na urychlenie procesu varenia naplite jednotku hortcou vodou. Jednotku
neprepliiajte: voda nesmie zakryvat bezpe¢nostny vypustaci ventil (A15) umiestneny na spodnej
Casti rukovate.

3) Naplnte filtraény ks (A10) po okraj mletou kdvou pomocou stredne/jemne mletej kavy vhodnej pre
varné espresso. Ak chcete pripravit 3 alebo 6 davok espressa, pouzite redukciu kosa (A06) a ak
chcete urobit 9 davok espressa, redukciu Uplne odstrante. Pre 6 ran vlozte redukciu do filtracného
kosSa kratkym koncom nadol. Na 3 vystrely vlozte redukciu dlhym koncom nadol.

4) Ak pouzivate redukciu kosa (A06), uistite sa, Ze mletd kdva je umiestnena na vrchnej ¢asti redukcie,
nie pod fiou. Pomocou lyZice rovnomerne rozlozte kdvu v kosiku a zlahka utladte. Je potrebné pouzit
strednt/jemnu mletd kavu vhodnu na espresso na sporaku (kdvova usadenina je o nieco vacsia ako
malé otvory vo filtraénom kosSiku). Ak je usadenina prilis hruba, kdva bude slabd a vodnata a prilis
jemna usadenina mdze upchat jednotka.

5) Umiestnite filtracny kés (A10) na centrdlny hriadel (A08) vo vnutri jednotky. Uistite sa, Ze silikdnovy
O-kruzZok je spravne umiestneny pod okrajom filtracného kosa oproti okraju jednotky. Vycistite z
okraja prebyto¢nu kavovu usadeninu, aby ste zaistili dobré utesnenie.

6) Nasadte horné veko (A03) na centralny hriadel (A08) a otocte kavovy ventil tak, aby bol umiestneny
oproti rukovati jednotky. Zaskrutkujte utahovaci gombik (A17) ¢o najpevnejsSie, aby ste sa uistili, Zze



7)

veko je spravne utesnené. Uistite sa, Ze silikonovy O-kruzok pod okrajom filtracného kosa nie je
viditelny.

Uplne zatvorte parny ventil (A16) a kdvovy ventil (A12) oto¢enim kazdého z nich v smere hodinovych
ruciciek. Umiestnite jednotku na zdroj tepla a nastavte na nizku strednu teplotu. Vykurovacia plocha
by mala byt mensia ako spodna c¢ast jednotky. Na plynovych sporakoch sa uistite, Ze plamer nesttpa
po strandch jednotky, pretoZe by to mohlo poskodit jednotku a rukovat.

InsStrukcie pre CX-25

1) Umiestnite $alku kavy alebo karafu pod vypust kdvy (A01) a otvorte ventil kavy (A12) o 180 stupriov proti
smeru hodinovych ruciciek.

2) Nechajte jednotku zohrievat 5 az 10 minut (dlhsie, ak zacinate so studenou vodou), kym voda vo vnutri
nezovrie. Po uvareni za¢ne kdva odkvapkavat cez vypust kavy a prud kdvy bude silnejsi. Pre silnejsie
espresso zatvorte kdvovy ventil na dalSich 30-60 sekund, len ¢o kdva za¢ne kvapkat, a potom ho znova
otvorte.

1)

2)

3)
4)

5)

CX-25P NAVOD - pomocou manometra

Nechajte jednotku zohrievat 5 az 10 minut (dlhsie, ak zacinate so studenou vodou), kym voda vo vnutri
nezovrie. Ked voda zacne vriet, tlakomer za¢ne stupat.

Ked' rucicka na manometri (010) dosiahne 0,5 az 1,2 BAR (zaciatok zeleného pruhu), jednotka je pripravena
na pripravu kavy. Umiestnite $alku kavy alebo karafu pod vytok kavy (326) a otvorte ventil kavy (A12) o 180
stupniov proti smeru hodinovych ruciciek. Po niekolkych sekunddach vytecie z vypustu kdvy prad kavy.

Pre slabsie espresso je mozné kavovy ventil otvorit skor, ako voda zac¢ne vriet, alebo ho nechat zatvoreny a
otvoreny pri nizSom tlaku, ked' je ruci¢ka na mierke medzi 0 a 0,4 BAR.

Nepripravujte kavu, ked' tlak dosiahne viac ako 1,2 BAR. Nadmerny tlak nie je potrebny a kdvova usadenina sa
prehreje a spali.

Ak kdva nevyteka z vypustu kavy alebo len velmi pomaly kvapka, moze byt kava prilis jemna. Odpojte
jednotku od zdroja tepla, nechajte ju vychladnut a vyskusajte hrubsSie namletd kavu. Spravna velkost mletia je
vtedy, ked' su jednotlivé kdvové usadeniny len vacsSie ako malé otvory vo filtraénom kosiku (A10).
Nepouzivajte praskovu kavu.

C) InStrukcie pre naparovanie a napenenie mlieka

1)
2)

3)

4)

5)

Pred pouzitim zariadenia na naparovanie mlieka majte pripravené espresso.

Po naliati espressa zatvorte parny ventil (A16) a kavovy ventil (A12) a nechajte pristroj 3 az 5 minut ohrievat.
Tym sa vytvori dostatoc¢ny tlak na naparenie mlieka. Ak pouZivate CX-25P, tlak bude dostato¢ny na
naparovanie, ked meradlo ukazuje medzi 1,2 az 2 BAR.

Naplrite tepelne odolny dZbén alebo dzban studenym mliekom. Nenapifiajte kanvi¢ku do polovice, pretoze
Umiestnite kanvicku pod parnu dyzu tak, aby bola Spicka tesne pod hladinou mlieka a pomaly otvarajte
parny ventil (A16), kym nezacne prudit silny a staly prud pary. Jednotka by mala byt pocas penenia
udrziavana na miernom stupni ohrevu.

Drzte Spicku prutika pri boku kanvicky, aby sa v mlieku vytvoril vir. Posurite Spicku vyssie, nizsie, blizsie k
okraju alebo dalej od okraja kanvicky, aby sa rozbili vacsSie bubliny a zmenilo sa mnoZstvo vzduchu pridaného
na napenenie mlieka a vytvorenie mikropeny. Struktira mlieka by mala byt hladka a hodvabna.



6) Milieko sa pri napeneni zahreje a zvacsi svoj objem. Na cappuccino naperite, kym sa objem takmer
nezdvojnasobi a na latte, kym mlieko nezvadsi svoj objem 1 1/2 krat. Ak tlak z prutika klesne, zvysi sa zdroj
tepla.

7) Pokracujte v ohrievani mlieka, kym nebude dno kanvicky horuce na dotyk, potom vyberte parnud dyzu z
kanvic¢ky. Davajte pozor, aby ste mlieko neprehriali a nepripalili. Ak pouzivate teplomer, idedlna teplota na
ohrev mlieka je 60-70 stupriov. Vyroba kvalitného napeneného mlieka je zabavna a moze vyzadovat trochu
cviku.

8) Zatvorte parny ventil a vypnite zdroj tepla. Vycistite parnu trysku preplachnutim pary cez trysku a utrite hrot,
aby ste odstranili vsetky zvysky. Je velmi délezité zabezpedit, aby bola parna dyza spravne vycistena, aby sa
zabranilo mnoZeniu baktérii. Nepokusajte sa odstranit parnu $picku.

9) Mobze pombct naplnit kanvicku vodou a spustit parnd dyzu, ako keby ste napenili mlieko, aby ste sa uistili, ze
su odstranené vsetky zvysky mlieka.

10) Pridajte hortce napenené mlieko do svojho espressa a vychutnajte si ho!

D) Daldie poznamky a tipy

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pouzijete ¢erstvo uprazenu kdvu a tesne pred pripravou kdvy pomeliete kavové
zrnda. Odporucame pouzit tmavé prazené kavové zrna, ktoré zabezpedia bohaté a plné espresso. Fazula by mala byt
pomleté stredne/jemne s konzistenciou ako biely cukor Spravna velkost mletia je vtedy, ked' su jednotlivé kavové

.....

Jednotky série CX-25 mozno pouzit na napenenie mlieka pre hortce ¢okolady a iné napoje bez toho, aby ste si s
jednotkou museli pripravovat kavu. Jednoducho naplrite stroj aspori do jednej tretiny (1/3) vodou a postupujte podla
vyssie uvedeného sprievodcu naparovanim a napenenim mlieka.

V jednotke pouzivajte iba mletd kdvu a vodu. Pravidelné Eistenie ihned po pouziti predizi Zzivotnost jednotky a zaisti
vzdy najlepsie vysledky.

Uschovaijte si tieto pokyny na bezpecnom mieste a pravidelne sa k nim vracajte.




ZARUKA

Na Bellman je poskytovana Standardna zakonom uréena zdrucna doba. Tato zaruka je neprenosna a nie je mozna
kompenzécia vo finan¢nej hotovosti. Zaruka sa nevztahuje na produkty, ktoré boli pouzité inak, ako je uréené v tomto
navode na poutzitie.

Zaruka sa rovnako nevztahuje na:

. Poskodenie vyplyvajlice z nevhodného pouzZivania, zanedbania starostlivosti alebo akéhokolvek
iného pouzitia Bellmana na ucely, ktoré nie su uvedené v tejto prirucke.

o Poskodenia vonkajSieho vzhladu, poSkodenia sposobené kordziou alebo postupnym
opotrebenim.

Akékolvek zasahy alebo opravy nepovolanymi osobami maju za nasledok zrusenie zaruky produktu.



