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Flair PRO 3

Névod na pouzitie



Uvod k PRO 3

Vitajte v iZasnom svete domdceho espressa s Flair PRO 3.

Spolo¢nost” Flair espresso povodne zacala ako projekt na Kickstarteri, ktorého cielom bolo pontknut
jednoduchy,

cenovo dostupny doméci pakovy espresso kdvovar a neustale sa rozrastal do kompletného katalogu
premyslenych produktov zameranych na espresso. Sme hrdi na nasu neustdlu expanziu,

pohaniané inovéciou a tiZbou spristupnit’ espresso vSetkym.

Sme vel'mi radi, Ze ste tu a nevieme sa dockat, kedy s vami zacneme varit' lahodné zdbery.
seba a svojich blizkych. Ale predtym, ako sa do toho pustime, chceli by sme spomentit niekol'ko veci:

* Na dosiahnutie dobrej extrakcie espressa budete musiet pouZit' Cerstvo prazené zrnd a zomliet' ich
v mlync¢eku s mlecimi Zeravidlami, ktory je vhodny na espresso.

* Viac inform4cii ndjdete na naSej webovej stranke prostrednictvom QR kodov. Myslime si, Ze
video ndvody na varenie piva st najlepSim spdsobom, ako sa ucit.

* Nakoniec sme tu, aby sme vam pomohli s pripravou espressa. Ak narazite na akékol'vek otazky
alebo problémy, obrat'te sa na nas Spickovy tim zdkaznickej podpory. Sme vam vzdy k dispozicii,
aby sme vam pomohli, ako len mdzeme.

Video tutorial:

Najlepsi sposob, ako sa ucit, je pozorovanim

Videonavody: https://flairespresso.com/flair-pro3-tutorials/
Kontaktujte Flair: https://flairespresso.com/contact/

Suciastky, drobnosti a doplnky na pripravu skvelého espressa

Hlavné polozKy zahrnuté vo vaSom PRO 3
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11.
12.
13.
14.

. Hlavny stipik a paka

. Zakladna

. Piest s tlakomerom

. Tenkostenny PRO varny valec s

. Disperzné sito z nehrdzavejuicej

. Bezodny portafilter
. Nerezovy tamper

. Odmerka

. Lievik

10.

Stainless Steel plunger ( vniitorny
valec)

ocele

Odkvapkévacia miska z
nehrdzavejicej ocele

Vytok z nehrdzavejicej ocele
Kibové zrkadlo

Silikénovy predhrievaci lievik
Prenosné puzdro ( nie je zobrazené )

Nastavenie rychlejSie, ako poviete Espresso

Zostavenie ramu v dvoch krokoch

1.

2.

i

Va3 stipik Flair a zakladiia musia byt zostavené pomocou priloZenej skrutky. Spustite stipik do
zdkladne a zaskrutkujte skrutku do zévitu. Utiahnite priloZenym imbusovym kl'i¢om.
Pripevnite zrkadlo na okruhlu magnetickt mincu na l'avej strane zdkladne. VloZte svoj Stainless
Steel Drip Tray na zdkladiu... a ste pripraveni!



Byt v espressovej zone

Pouzivanie a pochopenie tlakomeru

1. Priamo v espressovej zone

Gratulujeme, pripravujete espresso! Vasa ddvka by mala v espressovej zone trvat priblizne 35 — 45
sekind, aby sa dosiahla Gplnd extrakcia. Ak varite kratsi Cas, pomelte jemnejSie. Ak je extrakcia vel'mi
pomald, zvdzte pouzitie hrubSie mletej kavy.

2. Pod espressovou zénou

Ak sa vdm nepodari dosiahnut’ zénu espressa — pomocou Ziadneho z Portafilter — moZete bud” zomliet
jemnejsie, alebo zvysit silu na paku. Ak zvySena sila nefunguje, budete musiet’ zomliet jemnejSie.

3. Nad espressovou zénou

Ak ste nad zénou espressa, bud’ tlacite prilis silno, alebo je vasa kava prili§ jemne pomleta. PouZite hrubSiu
mletd kdvu alebo na packu tlacte menej. Po stladeni tlac¢idla STOP packu pomaly uvolnite.

AKko si nastavit’ ider pomocou meradla

Jednoduché zmeny pre lepSie espresso



TLAK

1-5BAROV  6-9 BAROV 10-12 >12 BAROV
CAS BAROV
LUHOVANIA  Viac ako 45 Vicsi tlak Mletie hrubsie  Mletie hrubsie NEBEZPECEN
sekind STVO!
30-45 ZASTAVTE A
ZLIKVIDUJTE
Jemnejsie Spravne Mletie hrubsie UMELY OBAL
brisenie pripravené
espresso
Menej ako 30 Jemnejsie JemnejSie Mensi tlak
sekind brasenie brasenie

Ste len par sekind od ruc¢ne pripraveného espressa

Priprava vasho prvého espressa
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1. Rozdel'te varni hlavu — Rozdelte ju na Styri Casti: 1) Piest 2) Varny valec s piestom 3) Sito 4)
Portafilter.

2. Uistite sa, Ze piest je v hornej ¢asti valca — Pomocou odmerky posuiite piest do hornej Casti varného
valca.

3. Pripravte si Cerstvo prazené fazule — 15 — 17 gramov fazule pomelte mlyn¢ekom na mlyncek a
pridajte do portafiltra.
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4. I’ahko utlac¢te na rovhom povrchu — Pomocou utlacovacej kladky rovnomerne utlacte zem.

5. Pridajte Dispersion Screen k Portafilter - Pridajte Portafilter k rdmu PRO 3 a umiestnite obrazovku
navrch.

6. Pridajte varnu fl'asu do Portafilter — Pritlacte fl'asu na portafilter. Predhrievanie nie je potrebné.

(7 (8

7. Napliite valec prevarenou vodou — Napliite svoj PRO 3 valec cez piest prave prevarenou vodou.
8. Vlozte tlakomer — Pripevnite tlakomer na vrch piestu. Pre najlepsi prehl'ad otocte tlakomer nahor.

9. Spustite paku: Zamerajte sa na zonu espressa — V zéne espressa nastavte dobu extrakcie 30 — 40
sekund.

POZOR:

* Nikdy neuvoliiujte paku nihle! Moze VRIECT vriaca voda!
* Ak sa packa déd vel'mi tazko spustit, kdvova usadenina je prili§ jemna

Sumivé espresso, dei za dilom



Cistenie vasho PRO 3

Postupujte podl'a krokov uvedenych niziie. Cistenie vasho Flair PRO 3 by sa malo vykonédvat' iba vodou.
Nie je potrebné pouzivat’ mydlo, pretoZe moze ovplyvnit' chut espressa. Nikdy nevkladajte casti vasho

PRO 3 do umyvacky riadu.

|

*Uchopte tu

1. Pomaly zdvihnite pdku a vyberte zostavenu varnu hlavu z rdamu PRO, pricom uchopte silikon na
vysSie uvedenych miestach.

2. Odstrante stopku manometra a prebyto¢nu vodu vylejte do drezu. Potom odtrhnite Portafilter a
valec uchopenim silikénu.

3. Odstrante sitko a vyklepte mletu usadeninu do odpadkového kosa alebo ju vyhrad'te tupym
ndstrojom.

4. Vrat'te piest spat pomocou odmerky. Umiestnite valec nad odmerku a zatlacte ho.

5. VSetky casti varenia oplachnite vodou z vodovodu. Pred opidtovnym zloZenim nechajte uschnt.

Nie vSetky mlynceky s si rovné

Zabezpecenie spravneho mletia pre dokonalé espresso



Jednym z najcastejSich problémov, s ktorymi sa
stretdvate u novych kdvovarov Flair-ista, je
nedostato¢ny tlak pocas varenia. Je to takmer vzdy
spOsobené tym, Ze kdva nebola dostatocne jemne
zomletd v mlyncéeku s hordkmi vhodnym na espresso.
Mlynceky s ¢epelami a predmletd kdva takmer nikdy
neposkytnu dobré vysledky s vaSim PRO 3. Ak mate
problémy, kontaktujte ndS tim zdkaznickej podpory,
ktory vam poradi, ¢i potrebujete upgrade mlynceka!

Niektori to majia radi hortce!
VoliteI'né predhrievanie pre svetlo praZzeni kavu

V4§ PRO 3 sa doddva s predhrievacim
lievikom, ktory sa zmesti do kanvice. Ak
chcete predhriat fl'aSu, aby ste zabezpecili
vysSiu  teplotu  extrakcie, vloZte
predhrievaci lievik do kanvice pred
ohrevom vody. Potom vlozte flaSu do
lievika a nechajte ju zohriat, kym sa voda
zohreje. Po dokonceni flaSu opatrne
vyberte a pridajte ju do pripraveného
portafiltra. Potom pridajte vodu a
nechajte ju uvarit'!

POZOR: Valec bude horici a mal by sa
vybrat utierkou.

Zakaznicky servis svetovej triedy od spolocnosti Flair je vzdialeny len o
chvilu



Riesenie problémov s vaSim PRO 3
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Kontaktujte nés priamo: https://flairespresso.com/contact/

Zaruka a spoésob pouzivania vyrobku
Na produkty je poskytovand Standardnd zdkonom urcend zaru¢nd doba. Této zdruka je neprenosnd a nie je
moznd kompenzicia vo finan¢nej hotovosti. Zaruka sa nevztahuje na produkty, ktoré boli pouZité inak,
ako je urcené v tomto ndvode na pouZitie.
Zaruka sa rovnako nevztahuje na:

¢ Poskodenie vyplyvajuce z nevhodného pouzivania, zanedbania starostlivosti alebo akéhokol' vek

iného pouZzitia na tcely, ktoré nie si uvedené v tejto prirucke.
¢ Poskodenia vonkajSieho vzhl'adu, poSkodenia spdsobené kordziou alebo postupnym opotrebenim.

Akékol'vek zdsahy alebo opravy nepovolanymi osobami maju za nasledok zruSenie zaruky produktu.

Predajca a dovozca: NajTrade s.r.o., Hiskova 31, 04023 Kosice, ICO: 50590502.


http://www.tcpdf.org

